LE DEPARTEMENT

CMC St EGREVE

Sem 23 - RESTAURATION - Déjeuner

Semaine 23
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—— 01/06/2026

*CONCOMBRES A LA BULGARE
*SALADE BIO LYONNAISE
*DHAL DE LENTILLES CORAIL BIO
*ECRASE DE POMME DE TERRE BIO
*BOULGOUR BIO
YAOURT AROMATISE AUX CERISES

YAOURT DE L'ISERE AROMATISE CITRON
SEAU

—— 02/06/2026

TOMATES BIO MOZZARELLA
SALADE PORTUGAISE

HAUT DE CUISSE DE POULET BIO AUX
EPICES

*VRAC FISH AND CHIPS
*FISH AND CHIPS
*EMMENTAL BIO

*MIMOLETTE
TARTE AU CITRON

MOELLEUX BIO AUX PECHES ABRICOTS
ET MIEL

—— 04/06/2026

SALADE DE RIZ BIO
*DUO DE PERLES BIO

*SALADE DE MAIS ET HARICOTS
ROUGES BIO A LA MEXICAINE

*BOULETTE D'AGNEAU BIO EN TAJINE
*OMELETTE AUX FINES HERBES
*LEGUMES TAJINE BIO LOCAUX
*HARICOTS VERTS BIO SAUTES
TOMME DE BREBIS OSSAU IRATY

*REBLOCHON AOP LAIT CRU
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Semaine 23
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—— 05/06/2026
*ROSETTE DE LYON*
*HOUMOUS BIO TACOS
*OEUF BIO MAYONNAISE
*SAUTE DE VEAU A LA PROVENCALE
FILET DE POISSON MEDITERRANEENNE

AUBERGINES BIO ALLA PARMIGIANA
*PUREE DE COURGETTES BIO
*FROMAGE BLANC BIO
YAOURT AUX KIWIS BIO
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